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Chef Special Set Menu

bH ' Al SR
ANTIPASTI

FEEGRLAR O BE & o
FILETTO DI CERNIA ROSSA MARINATOIN “CARPIONE”/
VERDURE DI STAGIONE ALCAGRO/COMPOSTA DI POMODORI

WRIEFICAIAR T E N H RS
LINGUA DI BOVINO “WAGYU” COTTA A BASSA TEMPERATURA E SCOTTATA IN PADELLA/
SALSA VERDE DI RUCOLA

¥
ZUPPA

FERRRLIR S 4
CREMOSA DI PEPERONI ROSSI AFFUMICATI

A
PRIMI PIAITI

ENTEEEE AR S 7 8 ()
“PICI ALLO SCOGLIO”

EHGHE )
SECONDI PIATTI

1N 6 & O
“OSSO BUCO” ALLA MANIERA TOSCANA / TARTUFO NERO DI STAGIONE/
FONDUTA DI PARMIGIANO

ERFHEA & 8 & o
PESCATO DEL GIORNO ALL “ACQUAPAZZA’

HHREEBZEAFTE 6 4
CAPPELLO DI LOMBATA

GMTHEHE ¢ & ©
DOLCI DEL GIORNO

f3{ii NT$3,280 / per person
EREMENTSS80 7 7 PTG PiFK3FF / Wine pairing : Additional NT$880 for 3 glasses.
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PR R ek AR EED RUE Z AETRNG KT AORBNE miGRRE
Crustacea Mango ~ Peanut Milk Egg Nuts ~ Sesame  Gluten ~ Soybean Fish  Sulfurous acid

FREEHE TR HARATR - SRS RIS AR -
Please advise us of any food allergies or dietary restrictions when making orders.
EEREE KL - AR bRl NTS800/JHL 5 ZUE NT$1,200// °
The corkage fee per bottle is NT$800 for wines and N'T$1,200 for liquors.
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All prices above are subject to a 10% service charge.




